
元祖美唄のもつ 元祖美唄のせい 鶏ねぎま

138円(税抜)
【１本】

福よしのもつ串は中心部分が
キンカン・レバー・砂肝の3種類！

親とりの胸肉使用。
高たんぱく・低カロリー！

厳選した若鶏モモ肉使用。
表面カリッ、中ジューシー。

豚 串 ヤゲン軟骨 ささみ串
抜群の柔らかさ！濃縮された脂の旨味 カルシウムとコラーゲンがたっぷり。

ぽんぽち ひな皮串
鶏のお尻の周り肉。
脂が多くジューシー。

お盆やお正月など皆が集まる

時期には各家庭のテーブルに

はドカっと盛られた美唄焼き

鳥の山がよく見られます。

一人で 10 本なんて当たり前 !

子供からお年寄りまで、昔か

ら愛される空知地方のソウル

フードが【美唄焼き鳥】です。

I
美唄

店内でトリミング、味付け、熟成を行い

低温調理にてしっとり柔らかく仕上げました。

最後に高温の炭火で表面を炙ることで肉の

香ばしさを引き出します。

牛サガリの
厚切りローストビーフ

151円(税込) 138円(税抜)
【１本】

151円(税込) 160円(税抜)
【１本】

176円(税込)

160円(税抜)
【１本】

176円(税込) 160円(税抜)
【１本】

176円(税込) 160円(税抜)
【１本】

176円(税込)

生後3ヶ月のひな鶏。
コラーゲンたっぷり。

160円(税抜)【１本】
176円(税込) 160円(税抜)【１本】

176円(税込)

1,280円(税抜)
【100ｇ】

1,408円(税込)


